Menus

Taboulé (semoule Bio) &
Filet de colin d'Alaska MSC®) - Sauce facon yassa
Haricots verts Bio aux oignons @

Le rond HVE de la ferme des Ayguées (régional) L2

®
Pomme Bio (régional) o9

COMMUNE DE TOUSSIEU - MATERNELLES ®
Du 20/04/2026 au 24/04/2026

Godter

Salade iceberg - Vinaigrette au balsamigue
Roti de dinde FR 1) - Sauce barbecue

/Pavé de merlu msc® . sauce Micoise
Pommes de terre noisette
Yaourt aréme abricot au lait de la ferme des

Ayguees o
Poire au sirop - , sauce chocolat

Friand au fromage
Saucisse fumée - Sauce au jus

[Filet de lieu noir MSCE) - Facon tajine

Gratin de brocolis Bio @
Yaourt nature Bio de la Laiterie de la Roche -

(regional) "3@ - et sucre
Kiwi Bio @

Berlingo's pomme

Vache qui rit Bio @
Pain

Betteraves Bio @ - Vinaigrette au fromage blanc
Dahl de lentilles corail Bio @0

Riz Bio Pilaf @

Brigue de vache HVE les 4 fermes (regionale) (@l a)
Banane Bio @

Carottes rapées (régionales) . Vinaigrette au
citron

Omelette (MEA) au fromage facon cake 00
Courgettes & |'ail

Emmental Bio

Gateau Basgue

Vendredi

@ Bio © Produit labellisé @ Régional ') Origine France o Plat signature

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



	Goûter

