Salade iceberg - Vinaigrette au balsamigue
Couscous végétarien aux légumes et pois chiches ©)
Semoule Bio @

Yaourt Bio aréme mire de la ferme GAEC des 2
rivigres (régional) D0

Abricot

- -
COMMUNE DE TOUSSIEU - MATERNELLES ®
Du 08/06/2026 au 12/06/2026
Menus Golter

Salade de pommes de terre Bio, mais @. .
tomates - Vinaigrette a |'échalote

Réti de dinde FR () - Sauce basquaise

/Dos de colin d'Alaska MSCE - Sauce basquaise
Haricots verts Bio persillés @

Saint-Martin HVE des 4 fermes (réglonal) S0
Mectarine blanche

Melon

Sauté de porc (régional) ©O0 -sauce ala
moutarde & l'ancienne

/Pavé de merlu Msc™ - Sauce cotriade
Brocolis Bio persillés o

Pont I'Evéque AOPE)

Clafoutis du chef cerises ©

Fromage blanc nature
Madeleine
Nectarine jaune

Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce paprika
Mélange de courgettes et blé 4 la tomate
Yaourt nature Bio de la Laiterie de la Roche -

(régional) ‘3@ -

Banane Bio

Guacamole du chef au fromage blanc Q. Chips
Tortilla

Chili con carne o0

JChili sin carne ©

Riz de Camargue |GP pilafﬁ
Vache qui rit Bio

Flan du chef au caramel &

Vendredi

o Plat signature @ Bio @ Régional 0 Crigine France o Produit labellisé

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise




	Goûter

