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Dy 09 au 13 Novembre 2026

LUND!

MARDI MERCRED!

Loy
&

Mache at dés de mimolette

Winaigrette nature

Boeuf LR bourguignon @28
Omelette ngture Bio
@ Corottes &io Vichy

Yaourt aromatisé BIO a la vanille

Pariz Brest

Produit 810
Lobe! Rouge
Izsu des régions ultra-périphérigues
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Macddoine mayonnaise

Vinaigratte

FERIE
g
Curry de pois chiches et riz 810

[oignone, pais chiches, paprika, ail,
jus de citran, curry, tomates] PLAT COMPLET

@ i -Laind
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Crodite noire

Fruit ECORESPFOMSABLE

;‘ Appellation d'Origine Protégée ™

L Appellation d'Origine Contrélée

Péche responsable

Indication Géographique Protégée =7 Wiande rocée
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Biewu Blone Cosur

- E |
= - Ville de Toussieu
- E |
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Sawcisson a I'aill et cornichon
'@' Carottes Bio rapées
HP_I' .l_h!
gl 110t Terrine de lgumes
Vinakgrette
Chipolatas =
* Merguez ~
Steack haché de cabillaud
sauce citron
- Bové de meriy souce dugléré
_ ) Farfalles et julienne de légumes
Paommes rissolées BIO (carottes, céleris, poireaux)
Fromage fondw Président Carnté t
Compote pomme Bio vanille Fruit BIO
E Lpécialits aduw chef 'l.'fr Viande d'arigine Frongoise
‘N Nowvelle recette ¢ Production locale
(o) Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 46



