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Salade de farfalles 3 la catalane
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Vinaigrette Vinaigrette
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Haricots verts & l'ail

Yaourt nature et sucre Fraidou

Fruit BIC Compote de pommes BIO
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CE2Z Certification environnementale niveau 2
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- Merlu sauce créme
¥ Bl BIOsafrane
Choux romanesco
Brie
Créme dessert au caramel
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Baguette et confiture de fraise
Yaourt aromatisé
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hacédoine mayonnaise

A&t de beeuf LA et jus

Ciodin maring thym cltron

Puréde de pommes de terre

Cantal ADC

Fruit BIO

GOUTER

Epéciolité du chef

Nowvelle recette

Blar durable
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Ville de Toussieu 1
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Salade croquante [chou blanc, dés de
E-camttesjau nes, Lauce yaourt moutarde)

\inaigrette
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Steak haché de cabillaud

sauce bourride (&pice paélla, herbes de
provence, ail, julienne, aignon)

Potiron béchameal
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Fromage frais awx fruits

= Cake au chocolat

GOUTER
1 t. Viande d'origine Frangoise
¢ Production locale

Plat ou produit "ESSENTIEL" 49



